附件五：

“展高超厨艺 拼七彩青春”水果拼盘暨厨艺大赛评分细则

水果拼盘评分细则
1、 名称：积极向上，朗朗上口，符合拼盘主题，与时代同步；

2、 环保：无大范围浪费，充分利用所采用的水果；

3、 美观：颜色鲜明，形状搭配和谐，整体造型特色突出；

4、 创新：拼盘主题新颖，特色鲜明，不循规蹈矩，有地方特色的可酌情加分；

5、 技能：刀工熟练，水果形状分明，有使用雕工的可酌情加分；

6、 讲解：参赛选手讲解特色突出，讲明主题及寓意，内容积极向上，符合大学生的价值观、认知观。

1、 厨艺大赛评分细则
2、 名称：积极向上，朗朗上口，符合菜肴主题，与时代同步；

3、 味感：调味适当，口味纯正，主位突出，无糊味、腥膻味等恶味；

4、 质感：选料精细，火候得当，质感鲜明，符合菜品应有的脆、软、酥等特点，因烹饪不当造成生或糊而不能食用的，酌情扣分；

5、 观感：色泽鲜亮、美观、大方，主副料等配色悦目；容器清洁无油污，菜肴无杂物；

6、 营养：以卫生为基础，荤素搭配，不太过油腻，不太过清淡；

7、 技能：菜肴颗粒大小均匀合适，有使用2种及以上烹饪方法的可酌情加分；

8、 创新：菜肴新颖，特色鲜明，不循规蹈矩，有地方特色的可酌情加分。

